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Expresso Martini
Dol0 and fivigorating

Vodka, fresh espresso, and
coffee liqueur.

814
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Cosmopolitan
Drighit and Tangy

Vodka, cranberry, lime, and

triple sec.

814

Aperol Spritz
Light and Buboly

Aperol, prosecco, and a
splash of soda.

814
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Old Fashioned
Swneoot/r and Ioneless

Bourbon, sugar, and bitters.

814
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Margarita Mojito
Zesty and Refrestung [ resfi and Invigorating
Regular | Parcha | Fresa Rum, lime, mint, and soda.

814 810

Manhattan Grasshopper
<esty and Refreshing Sweet and Mty
Rye whiskey, sweet vermouth, Créme de menthe, créme de
and bitters. cacao, and cream.

814 814






Aperitivos / Appetizers

Croquetas Bechamel de Jamon Iberico | 12
[berian Ham Bechamel Croquettes

Croquetas de Bacalao | 11
Cod Croquettes

Pulpo Espanol a la Gallega o a la Parrilla | 19
Spanish Octopus Galician Style or Grilled

ANEWT Croquetas de Queso Manchego | 11
Manchego Cheese Croquettes

ANEWX Dados de Atun con Reduccion de Vinagre Balsamico | 14
Tuna Dice with Balsamic Vinegar Reduction

Tartar de Atan | 16
Tuna Tartare

Chistorras Fritas | 13
Fried Chistorras

Calamares Fritos | 12
Fried Squid
Pimientos de Piquillo Rellenos de Cordero | 14 JNEWh,
Piquillo Peppers Stuffed with Veal

Pimientos de Piquillo Rellenos de Bacalao | 15
Piquillo Peppers Stuffed with Cod

Crepa Rellena de Ternera Gratinada | 14
Crepe Stuffed with Gratinated Veal

Chorizo al Vino Tinto | 13
Sauteed Sausage in Red Wine

Tortilla Espanola | 12
Spanish Omelette

Eggrolls del Dia | 14 JNEWh,
Eggrolls of the Day

Carpaccio de Filete | 15.95 JNEWh,
Carpaccio




Sopas / Soups

Crema del Dia |10.95 Potaje de Legumbres y Espinaca | 15.95 TEIA

Soup of the Day Legume and Spinach Stew
Sopa de Mariscos | 15.95 Fabada Asturiana | 15.95
Seafood Soup Asturian Fabada

Lentejas Pardinas con Chorizo | 15.95
Pardine Lentils with Sausage

Ensaladas / Salads

Ensalada Mezclum, Pera, Pasas y Queso Gorgonzola | 10.95
Mezclum Salad, Pear, Raisins, and Gorgonzola Cheese

Ensalada de la Casa, Pipirrana, con Vinagreta de la Casa | 10.95
House Salad, Pipirrina, with House Vinaigrette

Ensalada de Esparragos Blancos Cojonudos | 13.95
Cojonudos White Asparagus Salad

Ensalada de Aguacate | 8
Avocado Salad



Pastas / Pasta

Linguini con Camarones en Salsa Alfredo | 25.95
Linguini with Shrimp Alfredo Sauce

Ravioli de King Crab en Salsa de Piquillos | 22.95
King Crab Ravioli in Piquillo Sauce and Parmesan Cheese

ANEW Mac & Cheese con Pulpo o Pollo | 20.95
Mac and Cheese with Octopus or Chicken

Pescados / Fish

Rodaballo con Crema de Ajo Cortado | 39.95
Hallibut with Garlic Sauce

Salmon en Salsa de Mostaza y Miel | 28.95
Salmon in Mustard and Honey Sauce

ANEW Atun Rojo Sellado con Salsa de Chorizo y Escargots | 32.95
Red Tuna with Sausage and Escargots Sauce

Bacalao al Sartén sobre Papa Amortiguada y Tomate Asado | 32.95
Pan-Seared Cod over Mashed Potatoes and Roasted

Tomatoes



Carnes / Meats

Churrasco Angus 120z con Chimichurri de Cilantro | 36
Angus Skirt Steak 120z with Cilantro Chimichurri

Filete Mignon 80z en Salsa de Setas Organicas | 48.95
Filet Mignon with Organic Mushroom Sauce

Chuleton de Ternera en su Jugo | 46.95
Veal Steak

Carre o Chuletillas de Cordero con Hierbas de Provence | 44.95
Carre or Lamb Chops with Provence Herbs

El Corcho Burger 120z | 20.95
Carre or Lamb Chops with Provence Herbs

PREGUNTA POR NUESTROS CORTES Y ASADOS DEL DiA
ASK FOR OUR CUTS AND ROASTS OF THE DAY

Pacllas / Fidcua

Para 2 personas o mas / For 2 people or more

Paella Carne | 49.90 Paella Valenciana | 51.90
Meat Paella Valencian Paella
Paella de Vegetales | 45.90 Arroz con Bacalao | 47.90
Vegetable Paella Rice with Cod

Paella Marinera | 51.90
Seafood Paella

Arroz con Calamares en su Tinta | 47.90
Rice with Squid in its Ink



Mena de Ninos

Nuggets de Pollo | 14.95
Chicken Nuggets

Nuggets de Pescado | 14.95
Fish Nuggets

AMRERX Mozarella Sticks | 10.95

Pasta en Salsa Roja con Albondigas | 14.95
Pasta with Red Sauce and Meatballs

Mini Corcho Burger de Filete con Papas Fritas | 12.95
Mini Corcho Burger with French Fries

Acompanantes / Sides

Tostones De Platano o Pana | 6.95 Arroz Mamposteao | 4
Fried Plantain or Breadfruit Mixed Rice
Amarillos | 4 Arroz Mamposteao Tostado | 7
Fried Sweet Plantain Toast Mixed Rice
Mofongo | 6.95 Papas Majadas | 4
Mashed Plantains Mashed Potatoes
Papas Fritas de la Casa | 4 Risotto de Queso o Setas | 9
Homemade French Fries Cheese or Mushroom Risotto
: ' Vegetales | 4

Papas Fritas Especial | 5
P l ecal Vegetables

Special French Fries

Arroz Blanco | 4
White Rice

Habichuelas | 4



Postres / Desserts

Flan de Coco | 10.95 Crema Catalana | 10.95
Coconut Flan Catalan cream
Flan de Queso | 10.95 Helado de Turron | 12.95 XEIA
Cheese Flan Nougat ice cream
Flan de Vainilla | 10.95 Souffle | 12.95 TEIA
Vainilla Flan Vainillia / Vanilla

Chocolate / Chocolate

Tarta Vasca | 12.95 Turron / Nougat

Basque Cake

Budin con Pasas | 10.95
Pudding with raisins

Dulce de Papaya con Queso Del Pais | 10.95
Catalan cream

AVISO

Nuestros platos pueden contener alérgenos como nueces, mariscos, gluten y lacteos.
Por favor, informa a tu mesero sobre cualquier alergia antes de ordenar.

El consumo de alimentos crudos o poco cocidos, como carnes, mariscos y huevos,
puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por alimentos.







SELECCION DE VINOS DE LA CASA POR

COPA O DECANTERS
Descorche: 150ml $15 / 300ml $25
VINOS BLANCOS VINOS TINTOS
Albarino Ribera del Duero
Godello Cabernet Sauvignon
Chardonnay Pinot Noir
CHAMPAGNE
BRUT NON-VINTAGE
Taittinger Brut “La Francaise” NV 90
Laurent-Perrier “La Cuvée” Brut NV 90
Billecart-Salmon Brut Réserve NV 119
Billecart-Salmon Brut Sous Bois NV 185
Veuve Clicquot Brut NV 100
ROSE
Taittinger Brut Rosé 98
Laurent- Perrier Cuvée Rosé NV 175
Billecart-Salmon Brut Rosé NV 175
Krug Roseé 500
P RESRk HRSEE T S
Taittinger Comptes de Champagne Brut 359
Krug Grande Cuveé 400
Moet & Chandon “Dom Pérignon” 350
Henriot Cuveé Hemera 300
Salon Le Mesnil 2013 1,800

CONSULTE NUESTRO LIBRO DE

VINOS PARA MAS SELECCIONES.




ESPUMOSOS

Cava: Marqués de Monistrol Brut Nature
Prossecco: Mionetto, Treviso DOC

VINOS BLANCOS
INBYNNING

Condes de Albarei, Rias Baixas

Attis “Lias Finas”, Rias Baixas
Mar de Frades, Rias Baixas

Attis “Mar”, Rias Baixas

E.Pineiro “Frore de Carme”

GODELLO

Terras do Cigarron, Monterrei

Louro, Valdeorras

SAUVIGNON BLANC

Sancerre, Pascal Jolivet

Josh, California

CHARDONNAY

Robert Mondavi, Napa

Paul Hobbs, Russian River

CONSULTE NUESTRO LIBRO DE

VINOS PARA MAS SELECCIONES.

47
47

49
59
59
165

150

50
60

65
45

67
110




VINOS BLANCOS

Continuacion

BORGONA, FRANCIA

Chardonnay, Louis Jadot
Meursault, Louis Latour

TINTOS DE ESPANA
RIBERA DEL DUERO

Monteabellon “Matambres” 20meses

Carmelo Rodero Crianza

Pesquera Crianza

Teofilo Reyes Reserva

Arzuaga Reserva

Dominio Basconcillos “Villa Magna”
Valduero 6 Reserva

Mauro VS

Gran Resalte

Flor de Pingus

RIOJA

Vina Ardanza Reserva
Muga Seleccion Especial
Vina Tondonia Reserva
San Vicente

Imperial Gran Reserva

CONSULTE NUESTRO LIBRO DE

VINOS PARA MAS SELECCIONES.

55
198

70

65
60
90
98
65
149
155
110
175

69

89
89

95
100




TINTOS DE ESPANA

Continuacion

OUNNON

Bierzo : Dominio de Anza “Rapolao”

Toro: San Roman
Toro: Elias Mora

Toro: Pintia

Castilla y Leon: Ramiro’s

Castilla y Leon : Rosa Zarza

Sardon del Duero: Abadia Retuerta

Sierra de Gredos: La Mujer Candn

Sierra de Gredos: El1 Hombre Bala

Navarra : El Chaparral

Montsant : Dido, La Universal
Montsant : Venus, La Universal

Penedés : Torres Mas la Plana

CONSULTE NUESTRO LIBRO DE

VINOS PARA MAS SELECCIONES.

95
85

115

139

95

65
72

150
72
49

55
72

120




VINOS TINTOS DEL MUNDO

CALIFORNIA: PINOT NOIR

Crossbarn, Sonoma County 65
Bevan Cellars, Sonoma Coast 118
Jax Y3 Russian River Valley 69
Paul Hobbs, Russian River Valley 128
Belle Glos “Alturas” Sta. Lucia Highlands 90

OREGON : PINOT NOIR

Cloudline, Williamette Valley 55
Beaux Fréres, Williamette Valley 165

CALIFORNIA: CABERNET SAUVIGNON

Austin Hope, Paso Robles 100
Austin Hope Reserve, Paso Robles 220
Silver Oak, Alexander Valley, Sonoma 160

NAPA VALLEY: CABERNET SAUVIGNON

Textbook, Napa Valley 70

Recoltant, Napa Valley 100
Caymus, Napa Valley 140
Pina “Mimbre”, Napa Valley 225
Purlieu “Le Pich” Napa Valley 100
Darioush, Napa Valley 200
Lail Vineyards “Blueprint”, Napa Valley 185
Far Niente, Napa Valley 200

CONSULTE NUESTRO LIBRO DE

VINOS PARA MAS SELECCIONES.




VINOS TINTOS DEL MUNDO

Continuacion

CALIFORNIA: MERLOT

Merlot : Emmolo, Napa Valley
Merlot : Clos Pegase “Mitsuko’s”, Napa Valley

CALIFORNIA: "BLENDS”

The Prisoner Red Blend

Y3 Taureau (Jax)

BURDEOS, FRANCIA

Chateau Magnol, Haut-Medoc

Chateau Teyssier, St. Emilion

ITALIA

Carmignano DOCG “Il Sasso” M. Vanucci
Pietranera Toscana IGT M.Vanucci

Barolo DOCG “La Rosa” Fontanafredda

CONSULTE NUESTRO LIBRO DE

VINOS PARA MAS SELECCIONES.

80
67

85
54

69

69

65
50
229




DE LA CAVA DE GABY

VINOS BLANCOS

Chevalier-Montrachet, Bouchard Pere et Fils

Corton-Charlemagne, Joseph Drouhin

VINOS TINTOS

El Contador, Rioja DOCa
Castillo de Ygay, Gran Reserva Especial, Rioja DOCa.

500
365

460
360

Vifia El Pison , Bodegas Lacalle y Laorden, Alava, La Rioja 479

Donum “Hypersonic” Pinot Noir , Carneros
Donum “Ten Oaks” Pinot Noir, Russian River Valley

Donum “The Observer” Pinot Noir, Anderson Valley

Chateau Beychevelle, St. Julien
Chateau Lynch-Bages, Pauillac

Chateau Pichon-Baron Longueville

Opus One
Lerner Project
Alpha-Omega ERA

Ulysses by Christian Moueix

Caymus Special Selection Cabernet Sauvignon

CONSULTE NUESTRO LIBRO DE

VINOS PARA MAS SELECCIONES.

210
210

210

299
385
350

580
295

695
285
295




